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LA POTAGERE

Batiment agricole <construit en 1954 par les freres Gaist,
agriculteurs de la commune de Chamoson. En 1977, le couple Jean-
Francois et Marie-Cecile Buchard ouvrirent dans 1les locaux du
batiment une epicerie fine destinee a la vente directe de produits
regionaux.

En 2020, Mederic Rittmann, nouveau proprietaire du batiment le
renova entierement et ouvrit, en complement de 1l epicerie, un bar-
brasserie travaillant 1les produits de 1l 'epicerie, un espace
culturel pour la promotion artistique et 1l organisation
evenementielle, ainsi que 1le Relais, buvette exterieur ouverte
l ete et disponible a la location.

Ce dossier vous explique et detaille tout ce que nous pouvons faire
pour combler vos besoins et envies.



LA POTAGERE

S HORMRES

LINDI AU VENDREDI - OZHOO -

14100 -

2_
9_

OO
OO

SAMED! & DIMMCHE : OZHOO - 19HOO

027.306.43.44

epicerie@la-potagere.ch

RATCHEDR - QUALTE - PASSION

Epicerie fine

Fruits et legumes

Produits artisanaux

Panier garni personnalisable
Premiexr secours

Service de livraison et
envoi a domicile

paniers hebdo ou mensuels a
COmMpPOSEer

Boutique en ligne
Plus de 800 produits a
portée de clic



COCKTAIL DINATOIRE

Laissez-vous séduire par l'art d’'appréter notre terroir en verrines
et en amuse-bouche raffinés, décoratifs et <colorés. Plusieurs
formules s’offrent a vous en fonction de 1'ambiance que vous
souhaitez apporter a votre eévenement. Nous naviguons au gré des
saisons et vous proposerons toujours des produits en adéquation avec
la période de 1'année afin de garantir un circuit aussi court que
possible.

Sont a votre disposition sur place un petit parc de jeux pour 1les
enfants, cing pistes de pétanque avec un nécessaire de jeu pour 10
personnes. Le Relais est muni d’'un couvert pouvant accueillir 40
places assises. La totalité de la place du Relais peut accueillir
jusqu’a 200 personnes debout.

Tous nos prix s’‘entendent par personne en CHF, TVA et service inclus.

AMUSE-BOUCHE “IOSENTIE”

~

2 PIECIS DE CHAQUE 14 .- /PLRS.

Feuilletés maison
Assortiment de fromage de la région
Dips de légumes et mayonnaises arrangeées

AMUSE-BOUCHE “"RAVANAY™

~

3 PIECES DE CHAQIE

Feuilletés maison

Lard sec et pain de seigle

Assortiment de fromage de la région

Dips de légumes et mayonnaises arrangeées

PLANCHETTE DE CHAMOSON

3 MECIES DF CHAQUE 98.-/PERS.

Lard sec

Jambon cru

Fromage de la région

Viande séchée de boeuf

Pain de seigle AOP et beurre de laiterie

POUR PATIENTER. .. 7-/PS.

Assortiment de fldte et crackers artisanaux




SUGGESTIONS DE MENUS

Notre Cheffe de cuisine et son équipe vous propose toute
l’année un panel varié de menus a composer au gré de Vvos
envies et de votre budget.

Ces menus peuvent varier en fonction des saisons et quelques
petits changements peuvent intervenir au niveau des
féculents et des 1légumes et 1légumineuses. Nous intervenons
sur ces changements en fonction de 1la provenance des
marchandises afin de respecter au mieux un circuilt aussi
court que possible.

Nous restons a 1l'écoute de vos besoins et nous ferons un
plaisir d’'adapter nos menus en fonction de vos envies.

Tous nos prix s’‘entendent par personne en CHF, TVA et service inclus.

—

EN ENTREE

Terrine de campagne et saladine
ou
Creme d’'asperge du Valais
ou
Salade composée de 1’'éepicerie

EN PLAT PRINCCIPAL

ROti de porc braisé, sauce aux champignons
Ecrasé de pomme de terre et légumes de saison
ou
Chateaubriand, réduction de vin rouge
Galette de rosti et légumes vapeur
ou
Fondue Bacchus trois viandes
Pomme de terre sautées et mayonnaise maison

[T PAR COURMANDISE

Panna cotta aux fruits rouges
ou
Tarte aux fruits du moment
ou
Plateau de fromages

Relain

LA POTAGERE




1 VALASA

Assiette de charcuterie et
salaison Valaisanne

A A A

Raclette dégustation
3 fromages AOP
(@ discretion]

Pomme de terre en robe des champs
& assortiment de légumes au vinaigre maison

AN A A

Sorbet artisanal arroseée
au choix

Lait de brebis

49 -/PRRS. MENU COMPLET et/ou lait de
chévre
35.-/PERS.  PLAT ET/OOU DESSERT

+5.-/p.p.

Tous nos prix s’‘entendent par

ROCHETIE PARD

Buffet de salade de 1 'epicerie
Pomme de terre, carotte, celeri, verte, bettrave
Sauce et vinaigrette maison
Cxree ta propre brochette avec
Assortiment de viande et epices
Blanc de poulet, steak de boeuf, carré de porc
lard fumé, mix de cipollata épicée

Assortiment de legumes de 1l epicerie
Oignon rouge et blanc, courgette, poivron, aubergine

A~ A A

Buffet de dessert
Assortiment de Panna Cotta et de tarte aux fruits

65 .-/PRRS. MENU COMPLET
53.-/PERS.  SANS DESSERT

personne en CHF, TVA et service inclus.



PRIVATISATION ET RESERVATION

.A la signature du contrat de location, le 50% du montant final estime devra etre transfere sur
notre compte pour accord et confirmation de reservation.

.Loxrs de 1la signature du contrat, vous acceptez les prix de nos produits et prestations
communiques sur le devis joint.

.En cas d’'annulation 10 jours avant la date de 1 evenement, 80% du montant final estime devra
etre verse. Nous n’'acceptons uniquement les annulations par ecrit.

.Le nombre exact de convives ainsi que le menu/produits souhaites doivent etre communiques 21
jours avant la manifestation et servira de base pour la facturation.

.Nous prenons une caution de 100CHF par cle d acces aux locaux loues qui vous sera retribuee une
fois les cles retournees.

.Une caution de 500CHF devra etre transferee sur notre compte en cas de case ou de vol du
materiel mis a votre disposition

.Le signataire du contrat repond de toutes casses, pertes ou vols.



Equipement de

Séminaire et réeunion

Jusqu’‘a 3 heures

300. -
[(mise en place et
nettoyage inclus]

Locations additionnelles

Frigo

Plancha a gaz

Tireuse a biére [par bec]
Light Show

Microphone avec cable
Pied de micro

Colonne son avec pied
Jeu de boule de pétanque [é6pcs]
Bridleur a gaz

Machine a cafe

Four a raclette
Autocuiseur éelectrique

LOCATION RELAIS

base mis a disposition

comprend

piste de pétanque,

cuisson

Tarifs de location
TVA inclue

Demi-journée

4-6 heures

400 . -
[(mise en place et
nettoyage inclus]

[(mise en place et
nettoyage inclus]

LA POTAGERE

2 WCs, mobilier pour 60 personnes assises / 150 debout,
balancoire, couvert, 2 frigos, une plaque de
Journée Mariage et anniversaires
6-15 heures 2x 15 heures

650 . -

80. -

100. - Personel de service
108. - Sommelier: les sommeliers vous
70. - seront factures 30CHF par
45 . - heure.

45 . -

80 - Technicien: les techniciens son
10 - et lumieéres vVous seront
g - factures 80CHF par heure.

50. - Animateurs: 1les animateurs, dj
50. - et/ou musiciens vous seront
50. - facturés 150CHF par heure

Droit de

Bouteille de
Bouteille de
Bouteille de
FUt de biere
Verre a vin
Verre a biere
Verre a eau
Assiette 30cm

CFS (couteau,

1200. -
[(mise en place et
nettoyage inclus]

bouchon et vaisselle

vin 78/75cl 12. -
champagne 75cl 30. -
spiritueux 40. -
201t 50
1
1
1.-
1
fourchette, serviette] 1.5



COCKTAIL DINATOIRE ET DEJEUNER

Laissez-vous sédulre par l'art d’'appréter notre terroir en verrines
et en amuse-bouche raffinés, décoratifs et colorés. Plusieurs
formules s’offrent a vous en fonction de 1'ambiance que vous
souhalitez apporter a votre évenement. Nous naviguons au dgré des
saisons et vous proposerons toujours des produits en adéquation avec
la période de 1'année afin de garantir un circuit aussi court que
possible.

La salle est modulable en fonction de vos besoins. [chaises, tables
basses, tables hautes, tabouret, bar,...]

Des commodités sont a votre disposition sur le méme étage. L 'acces
pour les personnes a mobilités réduites est a convenir.

Tous nos prix s’‘entendent par personne en CHF, TVA et service inclus.

AMUSE-BOUCHE " LOSENTIE”

~

2 PIECES DE CHAQE 14..-/PLRS.

Feuilletés maison
Assortiment de fromages de la région
Dips de légumes et mayonnaises arrangées

AMUSE-BCOUCHE ““RAVANAY™

~

3 IECES DE CHAQE 21.-/PERS.

Feuilletés maison

Lard sec et pain de seigle

Assortiment de fromages de la région
Dips de légumes et mayonnaises arrangées

PLANCHETTE DE CHAMOSON

3 NECIS DE CHAQE 28.-/PIRS.

Lard sec

Jambon cru

Fromage de la région

Viande séchée de boeuf

Pain de seigle AOP et beurre de laiterie

POUR PATIENTER... 7-/PS.

Assortiment de fludtes et crackers artisanaux

PETIT DFEJEUNER
Forfait café et thé et croissant 9 -/PRS.

Forfait café et thé et déjeuner complet
(croissants, viennoiseries, pain et 12 .- /PERS.
confitures artisanales, charcuterie]



SUGGESTIONS DE MENUS

Notre Cheffe de cuisine et son équipe vous propose toute
l’année un panel varié de menus a composer au gré de vosS
envies et de votre budget.

Ces menus peuvent varier en fonction des saisons et quelques
petits changements peuvent intervenir au niveau des féculent
et des 1légumes et 1légumineuse. Nous 1intervenons sur ces
changements en fonction de la provenance des marchandises
afin de respecter au mieux un <circuit aussi court que
possible.

Nous restons a 1l'écoute de vos besoin et nous ferons un
plaisir d'adapter nos menus en fonction de vos envies.

Tous nos prix s’‘entendent par personne en CHF, TVA et service inclus.

Terrine de campagne et saladine
ou
Creme d’'asperge du Valais
ou
Salade composée de 1'épicerie

ROti de porc braisé, sauce aux champignons
Ecrasé de pomme de terre et légumes de saison
ou
Chateaubriand, réduction de vin rouge
Galette de rosti et legumes vapeur
ou
Fondue Bacchus trois viandes
Pomme de terre sautées et mayonnaise maison

Panna cotta aux fruits rouges
ou
Tarte aux fruits du moment
ou
Plateau de fromages

34 .-

56 .-

38.-



LOCATION ESPACE CULTUREL

Equipement de base mis a disposition :

Séminaire et reunion

Jusqu’a 3 heures

300. -
[(mise en place et
nettoyage inclus])

Locations additionnelles

Frigo 80.
Micro sans-fil 100.
Tireuse a biére [par bec] 100.
Chauffe-assiette 70 .
Micro fil 45 .
Pied de micro 45 .
Colonne son avec pied 80.
Machine a cafeé 50.
Four a raclette 50.

Autocuiseur électrique 50.

Demi-journeée

Tarifs de location

4-6 heures

400 . -
[(mise en place et
nettoyage inclus]

Personel de service

Sommelier: les sommeliers vous
seront factures 30CHF par
heure.

Technicien: les techniciens son
et lumiéres VOusS seront
facturés 90CHF par heure.

Animateurs: 1les animateurs, dj

et/ou musiciens VOusS seront
facturés 150CHF de 1'heure

2 WCs, 1 urinoir,
1 écran tactile (1926 x 1080],
autonome [(bluetooth et mini-jack],
10 tables basses,

Journée
6-15 heures

650 . -

[(mise en place et
nettoyage inclus]

Droit de

Bouteille de
Bouteille de
Bouteille de
FUt de biére
Verre a vin

Verre a bieére

~

Verre a eau

Assiette 25cm
CFS [couteau,

LA POTAGERE

6 tiroirs frigorifiques, 1 beamer [3000x2000)
1 micro sans-fil, un systéeme son
100 chaises, 10 tables hautes,
160 tabourets de bar, 1 bar (4ml], 1 lave-verre

Mariage et anniversaires

2x 15 heures

1200. -
[(mise en place et
nettoyage inclus]

bouchon et vaisselle

vin 768/75cl 12. -
champagne 75cl 30. -
spiritueux 40. -
201t 50
1
1.-
1
1
fourchette, serviette] 1.5



1

CONDITIONS

.A la signature du contrat de location, le 50% du montant final estime devra etre transfere sur

notre compte pour accord et confirmation de reservation.

.Loxrs de 1la signature du contrat, vous acceptez les prix de nos produits et prestations

communiques sur ce document.

.En cas d’'annulation 10 jours avant la date de 1 evenement, 80% du montant final estime devra

etre verse. Nous acceptons uniquement les annulations par ecrit.

.Le nombre exact de convives ainsi que le menu/produits souhaites doivent etre communiques 21

jours avant la manifestation et servira de base pour la facturation.

.Nous prenons une caution de 100CHF par cle d acces aux locaux loues qui vous sera retribuee une

fois les cles retournees.

.Une caution de 500CHF devra etre transferee sur notre compte en cas de casse ou de vol du

materiel de base mis a votre disposition.

.Le signataire du contrat repond de toutes casses, pertes ou vols.



	nos services & propositions
	Bâtiment agricole construit en 1954 par les frères Gaist, agriculteurs de la commune de Chamoson. En 1977, le couple Jean-François et Marie-Cécile Buchard ouvrirent dans les locaux du bâtiment une épicerie fine destinée à la vente directe de produits régionaux.
	En 2020, Médéric Rittmann, nouveau propriétaire du bâtiment le rénova entièrement et ouvrit, en complément de l’épicerie, un bar-brasserie travaillant les produits de l’épicerie, un espace culturel pour la promotion artistique et l’organisation évènementielle, ainsi que le Relais, buvette extérieur ouverte l’été et disponible à la location.
	Ce dossier vous explique et détaille tout ce que nous pouvons faire pour combler vos besoins et envies.
	les horaires
	lundi au vendredi :
	09h00 - 12h00
	14h00 - 19h00
	samedi & dimanche :
	09h00 - 19h00
	027.306.43.44 epicerie@la-potagere.ch

	fraîcheur - qualité - passion
	Epicerie fine Fruits et légumes Produits artisanaux Panier garni personnalisable Premier secours

	dès 20 personnes

	cocktail dînatoire
	Laissez-vous séduire par l’art d’apprêter notre terroir en verrines et en amuse-bouche raffinés, décoratifs et colorés. Plusieurs formules s’offrent à vous en fonction de l’ambiance que vous souhaitez apporter à votre évènement. Nous naviguons au gré des saisons et vous proposerons toujours des produits en adéquation avec la période de l’année afin de garantir un circuit aussi court que possible.
	Sont à votre disposition sur place un petit parc de jeux pour les enfants, cinq pistes de pétanque avec un nécessaire de jeu pour 10 personnes. Le Relais est muni d’un couvert pouvant accueillir 40 places assises. La totalité de la place du Relais peut accueillir jusqu’à 200 personnes debout.

	Amuse-bouche ‘’Losentze’’
	2 pièces de chaque
	14.-/pers.

	Amuse-bouche ‘’Ravanay’’
	3 pièces de chaque
	21.-/pers.

	planchette de chamoson
	3 pièces de chaque
	28.-/pers.

	pour patienter...
	7.-/pers.
	dès 20 personnes

	suggestions de menus
	Notre Cheffe de cuisine et son équipe vous propose toute l’année un panel varié de menus à composer au gré de vos envies et de votre budget.
	Ces menus peuvent varier en fonction des saisons et quelques petits changements peuvent intervenir au niveau des féculents et des légumes et légumineuses. Nous intervenons sur ces changements en fonction de la provenance des marchandises afin de respecter au mieux un circuit aussi court que possible.
	Nous restons à l’écoute de vos besoins et nous ferons un plaisir d’adapter nos menus en fonction de vos envies.
	à composer
	en entrée
	en plat principal
	et par gourmandise
	21.-
	16.-
	8.-
	34.-
	56.-
	38.-
	14.-
	10.-
	16.-
	Rôti de porc braisé, sauce aux champignons Ecrasé de pomme de terre et légumes de saison ou Chateaubriand, réduction de vin rouge Galette de rösti et légumes vapeur ou Fondue Bacchus trois viandes Pomme de terre sautées et mayonnaise maison

	dès 20 personnes

	le valaisan
	Brochette party
	Assiette de charcuterie et salaison Valaisanne ~~~ Raclette dégustation 3 fromages AOP (à discretion)
	Pomme de terre en robe des champs & assortiment de légumes au vinaigre maison ~~~ Sorbet artisanal arrosé au choix
	49.-/pers.   Menu complet
	35.-/pers.   Plat et/ou dessert
	Buffet de salade de l’épicerie Pomme de terre, carotte, céleri, verte, bettrave Sauce et vinaigrette maison ~~~ Crée ta propre brochette avec Assortiment de viande et épices Blanc de poulet, steak de boeuf, carré de porc lard fumé, mix de cipollata épicée
	Assortiment de légumes de l’épicerie Oignon rouge et blanc, courgette, poivron, aubergine ~~~ Buffet de dessert Assortiment de Panna Cotta et de tarte aux fruits

	65.-/pers.   Menu complet
	53.-/pers.   sans dessert
	Tous nos prix s’entendent par personne en CHF, TVA et service inclus.

	prix et conditions

	privatisation et réservation
	prix et conditions

	location relais
	Equipement de base mis à disposition :
	comprend : 2 WCs, mobilier pour 60 personnes assises / 150 debout, piste de pétanque, balançoire, couvert, 2 frigos, une plaque de cuisson

	Tarifs de location
	Séminaire et réunion
	Jusqu’à 3 heures
	300.- (mise en place et  nettoyage inclus)

	Demi-journée
	4-6 heures
	400.- (mise en place et  nettoyage inclus)

	Journée
	6-15 heures
	650.- (mise en place et  nettoyage inclus)

	Mariage et anniversaires
	2x 15 heures
	1200.- (mise en place et  nettoyage inclus)


	Locations additionnelles
	Frigo
	80.-
	Plancha à gaz
	100.-
	Tireuse à bière (par bec)
	100.-
	Light Show
	70.-
	Microphone avec câble
	45.-
	Pied de micro
	45.-
	Colonne son avec pied
	80.-
	Jeu de boule de pétanque (6pcs)
	10.-
	Brûleur à gaz
	50.-
	Machine à café
	50.-
	Four à raclette
	50.-
	Autocuiseur électrique
	50.-

	Personel de service
	Sommelier: les sommeliers vous seront facturés 30CHF par heure.
	Technicien: les techniciens son et lumières vous seront facturés 80CHF par heure.
	Animateurs: les animateurs, dj et/ou musiciens vous seront facturés 150CHF par heure

	Droit de bouchon et vaisselle
	Bouteille de vin 70/75cl
	12.-
	Bouteille de champagne 75cl
	30.-
	Bouteille de spiritueux
	40.-
	Fût de bière 20lt
	50.-
	Verre à vin
	1.-
	Verre à bière
	1.-
	Verre à eau
	1.-
	Assiette 30cm
	1.-
	CFS (couteau, fourchette, serviette)
	1.5

	dès 20 personnes

	cocktail dînatoire et déjeuner
	Laissez-vous séduire par l’art d’apprêter notre terroir en verrines et en amuse-bouche raffinés, décoratifs et colorés. Plusieurs formules s’offrent à vous en fonction de l’ambiance que vous souhaitez apporter à votre évènement. Nous naviguons au gré des saisons et vous proposerons toujours des produits en adéquation avec la période de l’année afin de garantir un circuit aussi court que possible.
	La salle est modulable en fonction de vos besoins. (chaises, tables basses, tables hautes, tabouret, bar,...)
	Des commodités sont à votre disposition sur le même étage. L’accès pour les personnes à mobilités réduites est à convenir.
	Tous nos prix s’entendent par personne en CHF, TVA et service inclus.


	Amuse-bouche ‘’Losentze’’
	2 pièces de chaque
	14.-/pers.

	Amuse-bouche ‘’Ravanay’’
	3 pièces de chaque
	21.-/pers.

	planchette de chamoson
	3 pièces de chaque
	28.-/pers.

	pour patienter...
	7.-/pers.

	Petit déjeuner
	9.-/pers.
	12.-/pers.
	dès 20 personnes

	suggestions de menus
	Notre Cheffe de cuisine et son équipe vous propose toute l’année un panel varié de menus à composer au gré de vos envies et de votre budget.
	Ces menus peuvent varier en fonction des saisons et quelques petits changements peuvent intervenir au niveau des féculent et des légumes et légumineuse. Nous intervenons sur ces changements en fonction de la provenance des marchandises afin de respecter au mieux un circuit aussi court que possible.
	Nous restons à l’écoute de vos besoin et nous ferons un plaisir d’adapter nos menus en fonction de vos envies.
	à composer
	en entrée
	21.-
	14.-
	8.-
	34.-
	56.-
	38.-
	14.-
	10.-
	16.-

	en plat principal
	Rôti de porc braisé, sauce aux champignons Ecrasé de pomme de terre et légumes de saison ou Chateaubriand, réduction de vin rouge Galette de rösti et légumes vapeur ou Fondue Bacchus trois viandes Pomme de terre sautées et mayonnaise maison

	et par gourmandise
	prix et conditions

	location espace culturel
	Equipement de base mis à disposition :
	Tarifs de location
	Séminaire et réunion
	Demi-journée
	Journée
	Mariage et anniversaires

	Locations additionnelles
	Personel de service
	Droit de bouchon et vaisselle
	prix et conditions

	conditions

