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02.04.2026 au
10.065.2026

LA POTAGERE

Celui-ci avance au gré des saisons. Certains
changements peuvent survenir en fonction de
l’arrivage des marchandises de notre épicerie.
Notre personnel vous en informera.

Mexrcredi au dimanche : midi et soir

Le midi du mercredi au vendredi : menu du jour
(la carte a midi : =20 min.]

A
CHAMOSON
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LA POTAGERE

NOTRE LIEU

La Potagére-Bar-Brasserie est un endroit insolite
qui transforme les produits de l'épicerie
directement dans votre assiette. Nos fournisseurs
sont principalement régionaux afin de respecter un
circuit aussi court que possible.

Vous €étes 1installés dans wun bar ou 1l'on peut
manger et non pas dans un restaurant ou l'on peut
boire. Ce lieu se veut vivant, familial et
authentique. L ‘ambiance et 1la convivialité sont
nos objectifs.

Nous soutenons également deux associations

1.BluelLeaf, pour la protection des fonds marins,
a qui nous reversons 1CHF par plat contenant du
poisson de mer.

2.Association Morane, pour la protection de 1la
jeunesse et la lutte contre le harcelement, a
gui nous reversons 5CHF par carafe d’eau.

Nous espérons que VvousS passerez un bon moment en
compagnie de notre équipe.

CHAMOSON @
Boeuf : Suisse

Porc : Suisse @lapotagered5

Légumes : Suisse / Europe
Fruits ; Suisse / Europe

Fromages : Suisse / Italie
Huiles , Suisse / Europe
Riz : Italie




APERO

VIANDE SECHEE

viande séchée ler choix
pain de seigle du Valais
beurre et pickles maison

[OMME DU MOMENT

tomme tranchée
pain de seigle du Valais
beurre et Pickles maison

SMCISSE SECHE

saucisse seéche du moment
pain de seigle du Valais
beurre et Pickles maison

A TRIO

master planchette réunissant
les trois produits
précéedents

LA RRITE MAISON

pomme de terre du Valais
huile de Colza Holl
suppléement sauce maison +1.-

CHICKEN NICCH

a la piece avec une sauce maison a
choix
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% sur demande

Lo

Intolérances ou allergies ? Notre personnel est a 1l'éecoute




ENTREE

SALADE VERTE

de l1l'épicerie et vinaigrette maison

erie, sec aux herbes, mélange

1nes, b d fr

ASPERCES CUASSIC

ASPERCES AU FOIR

gratinées au four au beurre a l'ai es ours
et jambon cru

FONDUE AU FROMAGE

a fondue de Cha

A CIASIC 725 -
A LA TOMATE -
I ECHALOTES

1 BOILTS
S HERBES
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ERRMew
mesURGER

LE MACFLY

steak haché de boeuf, fromage a raclette, bacon
grille, salade, oignon, tomate, mayonnaise aux

herbes, ketchup.
servi avec frite ou salade

YL L4

LE BEEF TANNEN 8-

steak haché de boeuf, fromage a raclette de
chévre, bacon grillée, chutney exotique, salade,
oignon, tomate, mayonnaise, ketchup.

servi avec frite ou salade

YL

LE DUCK BROWN :5-

steak haché de boeuf, fromage a raclette, magret
de canard, salade, oignon, tomate, mayonnaise,

ketchup.
servi avec frite ou salade

YL

avec frite maison et salade
+6. -

Intolérances ou allergies ? Notre personnel est a 1l'éecoute




COTE DE BOEUF

1AMICHR 89 -

800gr de boeuf Simmental SOMIN. DE PATIENCE
salade composée




DOUCEURS
PANNA COTTH

avec coulis de fruits du moment.

1 boule

OIACE ARTISANALE 2 boures

_ 3 boules
chocolaterie Ramsauer

Creme glacee Sorbets

Chocolat Fraise

Vanille Framboise
Pistache Mangue-Passion
Straciatella Citron
Noisette Abricot
Caramel Beurre-sale

IARTE DU JOUR

selon 1’ humeur, la météo et le
temps a disposition, la cuisine
pourrait vous surprendre

Intolérances ou allergies ? Notre personnel est a 1l'éecoute




MENU SUR RESERVATION
powv ley goupen dév 10p..

CHOIIS TON ENTREE

Terrine de campagne et saladine
ou
Velouté d'asperge
ou
Salade composée de 1l'épicerie

EN PLAT PRINCCIPAL €2

ROti de porc braisé, sauce aux champignons 34.
Ecrasé de pommes de terre et légumes de saison
ou
Chateaubriand, réduction de vin rouge 58.
Galette de rosti et légumes a la vapeur
ou
Fondue Bacchus trois viandes 38.
Pommes de terre sautées et mayonnaise maison

[T PAR COURMANDISE

Panna cotta et son coulis
ou
Tarte aux fruits du moment
ou
Plateau de fromages

Menu a composer / unique pour tout le groupe
Intolerances ou allergies ? Notre personnel est a 1l'ecoute




